cocina.

Te traemos, desde Dinamarca, nuestra comida con recetas caseras tradicionales.
Nuestros pepinos encurtidos (Syltede Arguker), remolachas encurtidas (Redbeder),

repollo morado danés (Radkdl) y nuestro delicioso gravy, todo es preparado en nuestra

‘Sandwiches y Hamburguesas-

Tocino y Huevo Sandwich Q45
Omelette o revueltos, tocino crujiente, queso
cheddar y nuestra tradicional remoulade.

Sandwich de Lomo Danés

Flaeskestegssandwich Q50
Lomo de cerdo rostizado rodajeado con
chicharron, rodkal, pepinillos y nuestra
romoulade casera.

Hambuerguesa de Pescado Frito
Fiskefilet Burger Q55

Mahi-mahi (Dorado) empanizado, lo servimos
con nuestra version danesa de salsa tartara,
pepino rodajeado y cebolla morada.

Hamburguesa Danesa
Befsandwich

iUna forma dnica de comer una hamburguesa!

s molida, redbeder, cebollas

Torta de ri
caramelizadas crujientes y remoulade, Luego
banamos la hamburguesa con nuestro gravy

CASEro.

Hambuerguesa de Albondigas

Frikadelle Burger Qs5

Albbndigas de cerdo al estilo danés, remoulade

casero, lechuga romana, pepino europeo y
redbeder.

Ensalada de Papas

‘Traditional Danish Plates:

Lomo de Cerdo Rostizado
Flaskesteg

Con papas cocidas, syltede arguker,
radbeder, y bafiadas con nuestro gravy
danés.

Q69

Pastel de Carne envuelto en Tocino
Forloren Hare Q65
Mezcla de carnes horneadas con tocino,
con papas cocidas, syltede arguker,
redbeder. Bafiadas con nuestro gravy
casero danés.

Albéndigas de Cerdo al Estilo Danés
Frikadelle Q65
Con papas cocidas, syltede arguker,
rodbeder, y banadas con nuestro gravy
danés.

Albéndigas de Cerdo al Estilo Danés

Frikadelle Q45
Servidas con ensalada de papas.

Danish Pork Yellow Curry Q65
Vegetarian Yellow Curry Q60

Brécoli y zanahorias salteadas. Servido
sobre una cama de arroz blanco.

‘Tartelettes

Pollo, Esparragos y Tocino Q55
Pollo y esparragos mezclados en una
cremosa salsa bechamel, encima trozos de
tocino. Este encantador clasico danés se
sirve dentro de una tartaleta de hojaldre.

Camaron y Esparragos

Queso crema y eneldo, ralladura de
limén amarillo, camarones y esparragos,
coronada con una cucharada de caviar
negro danés,

Q65

Salmon & Smoked Gouda Q65
Una hermosa combinacién de queso crema,
Gouda ahumado, eneldo y caviar negro
danés completan esta tartaleta llena de
texturas y sabores.

Syltede Arguker: pepinos encurtidos
Redbeder: remolacha encurtida
Redkdl: repollo morado danés

Q03
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-Smorrebrad -
Open Faced Sandwiches

Frikadeller Q39
Slices of our tasty meatballs, remoulade,
radbeder, red onion, green pepper, fresh
sliced cucumber, topped with organic

This is one of the most popular and
innovative Danish creations, buttered
rye bread is topped with all kinds of

culinary delicacies. Try these world-
famous delights and you will be tasting

i microgreens.
a little piece of Denmark! 8
=1 =3 Pork Loin / Flaeskesteg Q45
= N 3 _ Slices of roasted pork loin, pork rind,

chopped radbeder, remoulade, roasted

i (Atlantic Hariel Qso  onion, freshisprouts and a thin slice of

Spread of homemade remoulade, fresh LG
ic mi ts, finished with dill {

:;%aglé:r:xed sprouts, finished with di Safami "

- Italian salami, remoulade, capers, roasted
Fish Fillet / Fiskefilet Q50 onion and topped with fresh mixed
Breaded Mahi-mahi (Dorado) fillet, sprouts.
remoulade and fresh organic mixed sprouts
and lemon. Turkey Q45

Finely sliced breast, chopped radbeder,
Q4s radish, arugula, bacon bits, crispy onion

Susitip &cbigg / By op A . sprinkled with microgreens.

The classic Smarrebrod. Sliced hard

boiled eggs, shrimp, remoulade, fresh
microgreens and topped with Danish black
caviar. .

Vegetarian options (Ask without butter
for a vegan option)

Liver Pate Q35 Avocado Q50

Danish style paté, bacon bits, redbeder, Slices of fresh local Hass avocado,
roasted onions and fresh sliced cucumber. remoulade, capers, bell pepper and tomato,
topped with green onions and microgreens.

Roast Beef Q50
Thinly sliced roast beef, remoulade, red
onion, bell pepper, crispy onion, bacon bits
and fresh organic sprouts.

Mushroom & Artichoke Qso0
Garlic cremini mushroom sautéed in a
white wine reduction, artichoke hearts,
lettuce and fresh microgreens.

Syltede Arguker: Pickled cucumber
‘Desserts:

Rodbeder: Pickled beets
Danish Crépes Q35 Redkal: Danish red cabbage

Strawberry marmalade and vanilla ice o
cream, drizzled with chocolate. SI'“".I
S

)

Old Fashioned Apple and Macaroon pie /
Zblekage med Makroner Q35
Seasonal apples with vanilla, macaroon
crumbles and almond, topped with
whipped cream.

Sweet Danish Tartlet Q45 \/

Vanilla ice cream and seasonal berries

covered in whipped cream and topped with 10% service charge will be added
dark chocolate shavings. Served inside As an incentive to pay with cash,
puffy pastry tartlet. payments with card have

a 5% sur-charge.
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