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Entradas

Brusqueta Tradicional Qs5

Rodajas de pan artesanal aromatizados con especias iralianas,

rpmates sazonados con aceite de oliva, (UesD parmesano con un
ligero toque de albahaca,

Calamari Firence Q119

Cortes de calamar empanizados, salteados con tomates,
Peperonccini y albahaca, creando una salsa levemente picante,

Calamar Palmerino Q119

A fuggq lento, calamar cocinado con el calor de las brasas, salteado
de pwzmenms con un desglasado de vino blanco Y nuestra salsa
especial marinara, acompaniado de una cama de anigula.

Salpicon de Mariscos Q140

Frescos camarones, pulpo y langosta servidos en una mezcla de
pimientos y cebolla morada; con nuestra receta de vinagreta hecha a
hase de balsamico, mostaza dijon con rodajas de pan artesanal tostado
con mantequilla de ajo.

Carpaccio De Salmon Q109/ Lomito Res Q99

Finas lascas de lomito o salmén fresco, sazonados con aceire de
oliva, jugo de limdn, alcaparras; acompafiado con unas hojas de
artigula y queso parmesano.

Sopa Minestrone Q45
Una receta cldsica creada con frescos vegetales que hace en su
complejidad un sabor dnico y especial.

Sopa Del Dia Q55

/ Pregunte a su mesero.
-
Ensaladas
C&C Capresse Q105 Bella Qo0

Nuestra tradicional ensalada, servida en una cama de lechuga,
con rodajas de tomate manzano y mozzarella fresca,
Perfumando con hojas de albahaca, bafiada con nuestra
vinagreta a base de pimientos rojos asados; aportando sabor con
la reduccidn balsamica. : '

De La Casa Q60

Mezcla de legumbres frescas, servida con palmito, tomate
cherry, cebolla morada, chile pimiento; acompanada con
aderezo italiano.

Sabores exoticos unidos en una combinacién de arigula y
aderezo de maracuya, higos macerados en vino tinto, crocante

de pecanas caramelizadas aportando un toque de frescura con
peras y queso de cabra.

Cesar Q60

Fresca lechuga romana en una unién de sabores con nuestro
aderezo cesar, crutones aromatizados; servida en una canasta de
queso parmesano gratinado.

Pastas & Risottos

Pasta Negra Q225

Pasta fresca hecha en casa (cabello de dngel), rebosado con salsa
cremosa acompaniada con langosta y camarones salteados,
champifiones, pimientos y un desglasado de vino blanco.

Pasta Checa Q95

Pasta cabello de dngel cocinada con aceite de oliva, aromatizada
con finas lascas de ajo, aportando un ligero sabor con hojas
frescas de albahaca blanca, con cortes de tomate.

Lasagna de lacasa Q130

ada con laminas de pasta fresca hecha en casa, altemada?s
e lsa bolofesa y salsa bechamel; presentada en una racion,
fO:::dem italiana con una salsa de espinaca, salsa marinara y
|

consalsa cremosa al vino blanco.

Spagetti A La Bolofiesa Q120

Nuestra receta especial elaborada con came de res, salteada y
sazonada con especias italianas servidas en una cama de
espagueti, albahaca y toque de vino tinto.

Pasta Bacciolo Q225 _
Mariscos salteados, y sazonados con mantequilla de jo,
champifiones y pimientos con un ligero toque de VN0 blanco
servidos con una pasta italiana que al pasar de 105 afios f0s ha
sorprendido con su peculiar forma.

Ravioli De Camarén Q145

Hechos artesanalmente con nuestra pasta fresca rellenos de
queso ricotta y queso parmesano, ahogados en yna salsa blanca
con tomates deshidratados, albahaca blanca con cortes de
tomates.
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Ravioli De Salmén Q145

Elaborados con un relleno de queen

salteados sazonados con orégano u ceho idos en
salsa rosada flameada con vodka aromatizado con enel na
Cremaosidad de queso mascarmon:

Rissoto De Camarén Q195
LTemoso armoz arbonin, con camarones salteados, con tomates

Loncasse y espinaca blanqueada. con ligero toque de estragdn y quesn
parmesang

Carnesy
Rlbege Portobello Q225

HEDSD Come de nbeue de 1202 sellado a la parvilla servido con nuestra
saisa ot hongos porobello, shallot y salsa morena flameado con vino

DOTID. AC

Atompanado con guarniciones de temporada

Filet Mignon A Las Pimientas Q210

Medallon de lomito de res de 8oz a la parrilla, Sobre una cama de salsa
€ pimientas mixtas flameadas con brandy ligero toque de mostaza

{jon u un togue de crema. Acompanado con guarniciones de
mporada,

Puyaso Al Balsamico Q210

Corte de puyazo de Boz grillado con una salsa bordelaise y vinagre

balsamico u un toque de mostaza dijon, unificando sabores con un
flameado de brandy. Acompaiiado con guarniciones de temporada.

Pollo Sostanza Q135

Filere de pechuga de pollo dorado y horneado servido con una salsa
desglasada con mantequilla perfumada con salvia y la tradicional
receta de salsa morena hecha en casa. Acompanado con guarniciones
de temporada.

EXTRAS
Pan de la casa Q10
Gluten-free Q12

Se incluird a la cuenta el 10% de propina
IVA incluide

" oliva, grilladas a fuego lento. Servido con |a salsa especial divi
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Pescados
Pollo A La Pizzaiola Q135

Platillo tradicional de Italia creado con fileres de pech
pollo sellados con mantequilla, con un salteado de pir
Mixtos, aceitunas negras, tomates y ligero toque de oregano
Acompanado con guarniciones de temporada

Pollo Paillard Q135

Pechuga de pollo marinadas con hierbas italianas y aceite de
a base de aceite oliva extra virgen y jugo de limon
Acompanado con guarniciones de temporada

Salmon Crevette Q185

Fresco salmon de 70z empanizado con almendras, con una
salsa cremosa y salteado de camarones, champifones con una
reduccién de champagne con un ligero toque de azucar
Acompaniado con guarniciones de temporada.

Robalo Concasse Q160

Filete sellado a la plancha, servido con un picadillo de
con el corte de concasse, perejil y albahaca fresca, con un lig
toque de aceite de oliva decorado con finas lascas de aguacate
y reduccion balsamica. Acompafiado con guarniciones de
temporada.

Tilapia Picata Q160
Filete de pescado tilapia, con una salsa de alcaparras vine blanco,
mantequilla de ajo, 2umo de limon,

tomarte
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Antigua Guatemala

Breakfast

Antigueno $11
Two eges cooked as you wish, served with ripe plantains, re fried beans,cheese and
longaniza (Guatemalan chorizo).

Frittata Don Carlos $12
Italian omelet, potatoes, eggs, onion, ham, tomatoes, mozzarella cheese, salsa ranchera
and re fried beans.

Florentine Eggs $14
Poached eggs served over sauteed spinach, onions, and sliced portatoes, hollandaise
sauce.

Vegetables and Eggs Casserole $14

Sauteed eggs and julienne vegetables, arrabiata sauce, served with melted mozzarella.

El Volcan Breakfast $14
6 0z.of broiled filer mignon, two eggs as you wish, re fried beans, plantains and Chirmol
*(traditional sauce for steak in Guatemala).

The Cathedral Breakfast $16

Pancakes, marmalade &amp; and vegetable omelet, seasonal fruit and bacon.

Fruit and Yogurt $9
Seasonal fruits assortment, yoghurt and granola.

French Toasts $11
Strawberry or Banana French toast served stuffed with mascarpone cheese.

Extras: $1.50
House bread, extra orders of tortillas.

10% will be charged to your check / IVA included in the price

www.carlosandcarlosantigua.com!
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Antigua Guatemala

Desayunos

J

Desayuno Antigiieno Q75
Deliciosos huevos al gusto,acompanados con platanos fritos, frijoles volteados, queso
fresco,y longaniza.

Fritata Don Carlos Q75
Torta de huevo con jamon salteado de tomate, cebolla y papa con delicioso queso
mozzarella gratinado; junto a una salsa ranchera y frijoles volteados.

Huevos a La Florentina Q80
Huevos al gusto, servidos sobre una cama de espinaca salteado con tomate, cebolla y lajas de
papa bafados en una salsa holandesa.

Cacerola de Vegetales Q85
Dos huevos fritos sobre vegetales mixtos salteados y con nuestra salsa roja especial;
con una cobertura de queso fundido.

El del Volcan Q95

Lomito de res de 60z a la parrilla acompafado con huevos al gusto, frijoles volteados,
platanos fritos y chirmol.

Catedral Q120
Tres panqueques con mermelada de temporada, acompanado de un omelet y fruta de
temporada, junto a un crocante de tocino.

Bowl de Frutas Q65

Corte de frutas de temporada acompanadas de yogur y granola.

Tostadas a La Francesa Q70
Deliciosas tostadas rellanas con la receta especial elaborada con queso mascarpone
aromatizada con citricos servidas con fresas o banano.

Extras: Q12.00
Pan de la casa.

12% IVA incluido / Se agregara a su cuenta 10% de servicio

www.carlosandcarlosantigua.com
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